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PJENUSAVO VINO BRUT

Grozde koje se koristi za za proizvodnju ovog vina brano je rucno,
a dolaze iz vinograda koja se nalaza na oko 7 km od Jadranskog
mora u blizini grada Poreca na istarskom poluotoku. Proizvedeno
na crvenici, konstantni povjetarac i savrsena izlozenost suncu
stvaraju jedinstvenu mikroklimu koja uvjetuje grozdu sorte

Glera sve $to mu je potrebno da ide u proizvodnju, zahvaljujuci i
talijanskoj tradiciji proizvodnje pjenusavog vina u charmat metodi.




PJENUSAVO VINO BRUT

Mjesto proizvodnje: Baderna, Gambetici, Fabci, Bradovici

Teren: uglavnom glina

Nacin uzgoja: Sylvoz

Vinogradi po Ha: 3.105

Sadrzaj alkohola: 11.50%

Vrsta grozde: Glera 100%

Izlozenost: brdovito, jug-zapad

Berba: rucna u prvoj polovici rujna

Godisnja proizvodnja: 20.000 boca

Organolepticka svojstva: Slamasto zute boje sa zelenkastim nijansama,

fino I postojano na nosu s intenzivim
bouquetom zrelog voca, kao sto su breskva
i zelena jabuka u pratnji cvjetnog zavrsetka.
Okus u ustima je svijez | pun sa ugodnom
kremastim tonom sto ga ¢ini dugotrajnim |

skladnim.

Prijedlog za serviranje: Odlican kao aperitiv, odlican je uz jela
kao plava riba na zaru ili przena. Servirati
rashladeno na 6 do 8 C.

Tip boce: Piave

Netto tezina boce: 0,72 Kg

Brutto teZina boce: 148 kg

EAN cod: 03857500050809
Broj boca u kartonu: o}

Karton

visina x duZina x $irina: 275cm x18,5¢cm x 32,0 cm
Neto tezina kartona: 0,372 Kg

Brutto tezina kartona: 9,25 Kg

Broj kartona na paleti

(EUR): 80

Broj kartona u redu: 16

Visina palete: 176 cm

Netto tezina palete: 22,32 kg

Brutto tezina palete: 762,50 kg

ANALITICKI PODACI

Preostali secer: =~ 11 g/L
Kiselost: ~520g/L
pH: ~ 320
Sulfiti: =~ 145 mg/L
Tlak: ~ 5725 atm
Alkohol: 1%
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